Ejecutive gastronémico con mas de 20 anos
de trayectoria en alta gastronomia, hoteleria
y retail especializadc. Experto en direccién

+56 9 8336 9418

enogastrondmicas

PERFIL EJECUTIVO

Marzo 2025

Mayo 2026

de sala, cultura del vino, creacion de cavas,

maridajes, disefio de experiencias
enogastronomicas, capacitacion de equipos,

negociacién comercial y estandarizacion de
protocolos de servicio. Combina hospitalidad
de alto nivel, vision comercial y una ejecucién
orientada a la excelencia en la experiencia

del cliente.
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Haospitalidad
premium

Wine program &
maridajes

Capacitacion
¥ SErvicio

Negaociacidn con
vifias y
distribuidores

Octubre 2024

FORTALEZAS CLAVE Marzo 2025
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Direccidn de sala
y equipos
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Cavas, cartas y
seleccién de vinos Agosto 2023

Agosto 2024

Desarrollo
comercial

Protocolos
de servicio

2020 — 2023

La hospitalidad extraordinaria
comienza en los detalles y se
recuerda en cada experiencia.

| GUSTAVO

ANDRES
CEA SEPULVEDA

Maitre - Sommelier - Consultor Gastronomico

Especialista en hospitalidad premium, gestién de sala,
programas de vino y desarrollo de experiencias

ceaandres@hotmail.com

EXPERIENCIA RECIENTE

Maitre & Sommelier - Dueno de Casa

Restaurante Maillard

s Direccidn integral del servicio de sala y de |a experiencia
gastronomica del restaurante.

« Definicién y desarrollo del concepto gastrondmico, alineando
identidad, servicio y propuesta enoldgica.

+ Creacién e implementacién de la cava de vinos e instalacién
de un humidor prefesional de puros.

* Reestructuracion del equipo de sala e implementacion de
estandares operacionales y protocolos de servicio.

+ Optimizacion de la gestion comercial y del servicio,
fortaleciendo la experiencia del cliente.

Maitre & Sommelier Asesor

Restaurante Mulato

+ Asesoria en estandares de servicio y hospitalidad.

+ Optimizacion de la carta de vinos y propuestas de maridaje.

+ Capacitacidon del equipo de sala en protocolos, conocimiento
del vino y técnicas de venta.

+ Apoyo a la gestidn operativa y fortalecimiento de la experiencia
del cliente.

Jefe de Sucursal

La Vinoteca

+ Administracion integral de la sucursal, liderando los equipos
de ventas y servicio.

* Gestion comercial, control de inventarios y administracion de
bodega de vinos.

+ Organizacion de degustaciones, eventos enolégicos y
actividades comerciales.

« Capacitacién permanente del equipo en vinos, destilados,
servicio y atencién al cliente.

Maitre Sommelier

MU Restaurant Antofagasta

+ Responsable del servicio de vinos del restaurante.

+ Coordinacion, planificacién y ejecucién de la operacion del
restaurante y su cava.

+ Megociacion para introduccion de productos con distintas
vifas y distribuidores.
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Maitre - Sommelier - Consultor Gastronomico

&%  TRAYECTORIA ANTERIOR

@ 2016 — 2020 Key Account Manager Chile
BENDITOVINO
* Apertura de mercado y regiones para marcas representadas, como Clos Quebrada Macul,
Rutini, Finca Las Moras y Casa Boher.
* Gestion de ventas y cobranzas.
* Capacitacion de equipos de restaurantes y hoteles.

] 2014 — 2016 Key Account Manager VI Region
Premium Brands
* Apertura de mercado en la VI Regién para marcas representadas por Premium Brands,
incluyendo Vifia Montes, Vifia Lapostolle y portfolio Moét & Hennessy Chile.
« Gestion de ventas y cobranzas.

» Capacitacién de equipos de restaurantes y hoteles.

® 2013—2014 Executive Sommelier
Premium Brands
+ Sommelier exclusivo para Vifia Lapostolle y portfolio Mo&t & Hennessy Chile.
+ Capacitaciones y catas para personal de servicio en restaurantes de Santiago.
» Apoyo al equipo comercial en posicionamiento de marcas y fidelizacion de clientes.

T EXPERIENCIA ADICIONAL

2013 Maitre Sommelier Restaurant Boragé

2012 — 2013 Maitre Sommelier Restaurant MU Antofagasta

2011 — 2012 Maitre Sommelier Restaurant Borago

20m Sommelier Restaurant Opera Catedral

2007 — 2010 Sommelier La Vinoteca 5.A.

2007 Sommelier El Mundo del Vino S.A.

2005 — 2007 Maitre Sommelier Restaurant San Fruttuoso

Temporada 2005 Garzon Restaurant La Fourchette D'or - Centro de Ski Valle Nevado
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FORMACION IDIOMAS DISTINCION DISPONIBILIDAD

¢ Escuela Nacional de

Sommeliers — Niveles |, Il y Ill. * Inglés — nivel medio. + Vicecampedn Nacional ¢ Dispenibilidad para liderazgo
+ WSET — Nivel Il aprobado. * Portugués — nivel medio. Universitario de Judo, 1997. de sala, gestién de wine
» INACAP Iquique — Escuela F'"’Qra'_‘” y capacitacion
de Cocina Internacional de equipos.
(2004-2005).
¢+ Universidad Catélica del Norte —
Escuela de Periodismo
(1996-2002).
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